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Put k izvrsnosti hladenja
SkyLine Chill® Sok-hladnjaci/zamrzivaéi

Sok-hladnjaci/zamrzivaci

v



Rekli

ste nam...

Moramo pronaci nacin da
prestanemo bacati hranu i
tratiti vrijeme. Volio bih moci
pripremati vece koli¢ine
hrane u razdobljima manje
guzve kako bi usluga bila
brzaijednostavnija, ada
ne kompromitiram kvalitetu
hrane ili sigurnost.

...l razvili Sok-hladnjak/zamrzivac s rekordnim vremenom
hladenja. Omogucavanjem prethodne pripreme velikih
koli€¢ina hrane i produZzavanjem njezina roka trajanja,
novi Electrolux Professional SkyLine Chill> omogucit ¢e
Vam ustedu na troskovima hrane, sto ga €ini savrsenim
spojem pametne tehnologije i promisljenog dizajna.
Jedinstvenaq, napredna povezivost vodi Vas k optimizaciji
radnog procesaivremena.

Vase je vrijeme dragocjeno.
Krenite na put do transformacije svojeg radnog dana.

Stvoren za
poslovanje

Stvoren za
Vas

UStedite do 2000 € mjesecno Jednostavnije, zdravije,
uz sustav Cook&Chill tvrtke sigurnije

Electrolux Professional*

Stvoren za
ucinkovitost

Postavite novi standard
ucCinkovitosti

Stvoren za
neprekidno hladenje

Potpuna kontrola nad Vasim
poslovanjem



Zasto kupiti sok-
hladnjak/zamrzivac?

Optimiziran radni proces, povecana produktivnost i usteda na troSkovima hrane
za Vase poslovanje... Treba li Vam jos koji razlog?

)
5%
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Povecaijte svoju produktivnost

Maksimalno iskoristite potencijal svojeg osoblja, brze isplanirajte aktivnosti
i pruzaite usluge bez stresa. Sok-hladnjaci/zamrzivaci omoguéuju Vam da
razdoblja smanjene guZve u kuhinji iskoristite za prethodnu pripremu velikih
koli¢ina hrane. Skuhaijte, naglo ohladite ili zamrznite, a regenerirajte samo
kada je potrebno i samo potrebnu koli¢inu.

Ponudite svojim gostima vise

Kvaliteta hrane zajaméena je jer SkyLine Chill® ciklusi naglog hladenja
i zamrzavanja cuvaju sva njezina kljuéna svojstva: izgled, viaznost,
konzistenciju, teksturu, aromu, okus i nutritivnu vrijednost

Nemojte pustiti da Vas €ekaiju. Biti ukorak s narudzbama u najprometnije
vrijleme mnogo je jednostavnije kada je hrana ranije pripremljena.

Ponudite vise. Prosirivanje Vaseg jelovnika mnogo je jednostavnije uz Sok-
hladnjak/zamrzivag.

Uvijek sigurna hrana

Jednostavna uskladenost s normama HACCP i propisima o sigurnosti
hrane.

Brzo hladenje znaci da bakterije nemaju priliku za razmnozavanje

jerse hrana brzo hladi u precizno kontroliranom okruzju.

Potrebno je manje od 90 minuta za snizavanje temperature sredista
hrane sa 70 °C na 3 °Cili 240 minuta da dosegne -18 °C tijekom ciklusa
zamrzavanja. Ne prekidaijte ciklus Cook&Chill. Hranu iz pecnice mozete
izravno prebaciti u SkyLine Chill* bez moguc¢nosti da se ohladina
temperaturu prostorije.

Smanjite troskove hrane

Ustedite na hrani kupovanjem vecih koli¢ina kada je roba
jeftinija, a zatim ju zamrznite kako biste ju upotrijebili kada Vam zatreba.

Smaniite otpad od hrane do 35 % regeneriranjem (odmrzavanjem i/ili
ponovnim zagrijavanjem) samo one hrane koju trebate i kada ju trebate,
umjesto da ju pripremate ispocetka. Produzite svojim jelima rok trajanja.

Naglo ohladena hrana ostaje svieza 5 dana
u hladnjaku i do 12 mjeseci u zamrzivacu.



Stvoren za
poslovanje

CUENITE SVOJE VRIJEME

Sto biste ucin

(D¢

s4 sata vise*

u danu? 1200 sati vise
svake godine?

47 dodatnih minuta za svaki Vas ciklus

Svakim ciklusom hladenja Stedite vrijeme, pa Vasa
produktivnost raste, a Vas radni proces postaje u€inkovitiji.

Rezultat: 40 % manje vremena za svaki ciklus.

* |zraéun temeljen na 10-satnom radnom danu uz SkyLine Chill* 50/50 kg,
podatci u skladu s normama Komisije EU 2015/1095.




Stvoren da bude
ekoloski ucinkovit

Savrieno jedinstvo iznimne ucinkovitosti i ustede i za Vas i za okolis. Odrzivost

UStedite do

2000 €mjeseéno*

uz Electrolux
Professional
Cook&Chill

rieSenje

Green
Spirit

Stvoren da bude ekoloski
ucinkovit

Sve veca energetska ucinkovitost
i materijali nabavljeni na

odrziv nacin - sve to Cini trajnu
odgovornost tvrtke Electrolux
Professional za smanjenje svojegii
Vaseg utjecaja na okolis.

Produljite vijek trajanja svojih
jela. Hrana koja je naglo
ohladena ostaje svjeza

5 dana v hladnjaku i

do ]2 mjeseci u zamrzivacdu.

Okrenite

COz se zelenom

poslovanju uz

CO, prirodan je rashladni medij, R290 \ ’

siguran za okolis.

Nije zapaljiv ni otrovan Rashladni plin R290

te je energetski u€inkovitiji, uz u skladu je s najstroZim propisima o
vecu izmjenu topline*. globalnom zatopljenju.

CO, klimatski je prihvatljiv, nema Nasa rjeSenja s globalnim
potencijal oStec¢enja ozona te potencijalom zagrijavanja 3

ima najnizi potencijal globalnog predstavljaju odrzivu alternativu.

zatopljenja u usporedbi s drugim

e e ) Ovaj inovativni krug hladenja

omogucuje visoku ucinkovitost i
osigurava nize troSkove rada.

* Usporedba se temelji na rashladnom

krugu koji koristi HFC R404A, jedan od

najced¢ih rashladnih medija koji se jos uvijek

upotrebljavaju u ugostiteljskom sektoru.



Ljudski
dodir

Intuitivna interakcija i u€inkovitost SkyLine Chill® osmisljen je za Vase potrebe. Razvijen je za
stvarne ljude kako bi svako radno okruzje bilo humanije i u€inkovitije.

wrman- - Revolucija

Centered

9" v upotrebljivosti

Ergonomican dizajn Sok- hladnjaka/ zamrzivaca
znadi 75 %* krace bolovanje i 25 % povecanja
produktivnosti Vaseg poslovanja. Ergonomicni
uredaji dizajnirani su za Vase potrebe iradni
proces, ¢ime stvaraju promjenu u Vasoj kuhinji.
Postupak dizajniranja nasih proizvoda usmjeren
je nakorisnike i u potpunostije u skladu s
odredbama normi SO 26800 1SO 9241-210.
SkyLine Chillsprvije $ok-hladnjak/zamrzivac koji
je dobio certifikat od 4 zvjezdice za ergonomiju.

Fiill

Jedan DNK
Dva uredaja

SkyLine pecnicaiSok-hladnjak/
zamrzivac dijele iste postavke.

Pojednostavite
SVOj zivot

ERGOCERT

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

Iskustvo
4 zvjezdice
* % K *

Uskladenost s
ergonomskim nacelima
Proizvod osmisljen za Vase potrebe

Dokazana

uskladenost s antropometrijskim i
biomehani¢kim normama
Smanjena opasnost od ozljede

Dokazana upotrebljivost
Konacni rezultat godina
profesionalnoga istrazivanja i stru¢nosti

Dizajn usmjeren na korisnike
Kako bi kuhanje bilo jednostavno
i bez stresa



Jednostavnost bez greske

Pojednostavite svoj svakodnevni posao
i skratite vrijeme obuke zahvaljujudi
intuitivnom sucelju. Pogodno za
daltoniste. Jednostavnost upotrebe
jedan je od najvaznijih kriterija za
ergonomski certifikat od 4 zvjezdice.

Bez napora

Ugodno otvaranje i zatvaranje

vrata bez naprezanja vise od 200 puta
dnevno zahvaljuju¢i ergonomskom
dizajnu vrata.

Posebno
jednostavna korist

Sky
l Duo

Put k vrhunskoj u€inkovitosti

Jednostavan put do jos ucinkovitije i
produktivnije kuhinje bez stresa.

SkyLine pecnicai Sok-hladnjak/
zamrzivac*: dva savrdeno sinkronizirana
uredaja u medusobnoj komunikaciji,
oba s certificiranom ergonomi¢noscu i

upotrebljivoscu kako bi jamcili besprijekornu

sinergiju kuhanja i hladenja.

* SkyDuo dostupan je uz SkyLine Premiums,

Pro®i Chills.

Dvojac stvoren za uspjeh.

FIRST
in the industry

Neometana komunikacija
sa SkyDuo

Pecnice i Sok-hladnjaci/zamrzivaci savrseno

su sinkronizirani i medusobno komuniciraju
s pomocu jedinstvenog sustava SkyDuo,
osiguravajuci doista neometano iskustvo
kuhanja i hladenja u Vasoj kuhinji.

Punjenje

/ i praznjenje bez napora
/

Bolje je za Vada ledaq, uz

manje umaranja. Dizajn vratai
unutradnjosti dodi ¢e doizrazaja
pri punjenjuipraznjenju.

Savr3eni poloZaqj

Zaslon na dodiri USB ulazi
stavljeni suna odgovarajucu
visinu za maksimalnu vidljivost

i pristupacnost, koristeci se
izracunima na temelju prosje¢ne
visine korisnika diljem svijeta.

SkyLine
Chill®

Jedan DNK. Dva povezana uredaja.
Kliknite na ovu ikonu na zaslonu na dodir
SkyLine uredaja da biste otkrili koliko je
jednostavno koristiti SkyDuo i iskusili ciklus
Cook&Chill bez zastoja.

SkyLine
Premium?®



Dodirnite nebo,
jednostavno je

Pojednostavite svoj Zivot SkyLine Chillsima
vrlo intuitivno i Citljivo suCelje zaslona na dodlir,
dizajnirano kako bi Vam olak$alo radni dan.

Dodirnite jednostavnost

Potpuna kontrola nadohvat ruke. SkyLine Chill®
povezivost u oblaku pruza pristup Vasem uredaju
u stvarnom vremenu putem bilo kojeg pametnog

uredaja.
Ruéni naéin rada Programski nacin rada Automatski nacéin rada

(Programs Mode)

PROGRAMS e USER

AUTOMATIC

All programs Food families

E Apple pie - Chill

. Lasagna - Freeze
s

g Chicken breast - Chill

&=

B Chicken legs - Freeze

1'-3 Croissants - Freeze
B

G Mix vegetables - Freeze

00:90.

00:90 him

>

-

i Roast beef - Chill

ﬁ Bread - Freeze a3 ‘ H

) &

Idealan za Idealno za Idealan za ustedu

zahtjevne kuhare ponovljene jelovnike vremena i hovca

Pratite sve procese, s potpunom Vasa je hrana ohladena ili zamrznuta Brzq, jednostavna kvaliteta i

kontrolom ¢ak i nad najmanjim u skladu s istim visokim standardom sigurnost hrane s automatski

detaljima. Personalizirajte ih kako za sve pecnice SkyLine Chill® Sok- vodenim naprednim tehnikama

Vam najbolje odgovara. hladnjak/zamrzivac bilo gdje na hladenja, 9 novih posebnih
svijetu. Svoje programe mozete ciklusa+ijednostavnom

spremiti ili podijeliti putem usluge OnE personalizacijom.
Connected ili USB uredaja.

Odaberite svoj nacin hladenja i navodenje na vise od
30 razliéitih jezika. Sucelje pogodno za daltoniste.
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Put

do jednostavnosti

Upute nisu potrebne, SkyLine Chills dizajnirali su i testirali stvarni korisnici kako bi
jamcila jednostavnu upotrebu s ugradenom tehnologijom za pomoc i samostalno
ucenje, vodeci operatera kroz svaki korak procesa hladenja.

Pogledajte

Na raspolaganju smo za
pomo¢ svaki dan

Dobijte podr3ku u stvarnom
vremenu svakog dana izravno

iz Sok-hladnjaka/zamrzivaca.
Pronadite odgovore na svoja
pitanja, pristupite svim dodatnim
materijalima i primite najnovije
informacije o svojem SkyLine Chill®
Sok-hladnjaku/zamrzivacu.

Jedna stranica.
Jedan dodir

Sve na jednoj, poéetnoj stranici

Sky Grupirajte sve svoje omiljene funkcije na
Hub SkyHub pocetnoj stranici za brzi pristup
svojim najkoristenijim opcijama.

MYPLANNER =

Planiranje
H B je pojedno-

« | May 2019

] stavljeno

@

Vas plan nadohvat ruke

Ucinite svoj Zivot laksim i svoj radni proces
jednostavnijim koristec¢i MyPlanner funkcije za
svakodnevno planiranje rasporeda rada te primanje
personaliziranih obavijesti za svaki zadatak.

FIRST

SKYHUB

Favourites

Frozen
French fries

Cruise chillin Ice cream




Put do
hladne izvrsnosti

ProduZeni rok trajanja Vase hrane, optimiziran radni proces, beskompromisna kvaliteta
i sigurnost hrane - sve je to moguce uz visoku preciznost SkyLine Chillls.

OVER

@ Planirajte svoj dan na pravi naéin

ﬁ;EA RS SkyLine Chill*ima Oc¢uvaijte sigurnost

ARTE 2.0* kojim Vam pruza svojeg poslovanja.
EXCELLENCE IN BLAST CHILLERS odbrojavanje u stvarnom Nema vide tracenja

vremenu da znate kada c¢e vremena i bacanja

se pojedini ciklus hladenja hrane, odmah mozete

ilizamrzavanja voden saznati je li Vas

sondom zavrsiti kako proces hladenja ili

biste mogli staviti hladiti zamrzavanja u skladu s

i e sljedecu skupinu jela. normama za sigurnost
Ruéni naéin rada hrane.
PATENTED* FIRST

MANUAL

Potpuna kontrola
nad Vasim radom.

Turbo

@ Zajamcéena sigurnost
Cooling

hrane
uz najvisu kvalitetu

. . Turbo coolin
Tako jednostavno. Tako sigurno. °

Iskusite jednostavnost ciklusa Cruise
koji automatski prilagodava ciklus
hladenja prema veli€ini hrane te nadzire
postupak od pocetka do kraja. Hladenje
je automatski kontrolirano od pocetka
do kraja, ¢ime se osiguravaju savriena
kvalitetq, teksturaiizgled hrane.

PATENTED**

Kontinuirano hladenje

Neprekidno hladenje
za prometne kuhinje i
slasti¢arnice upotrebom ciklusa

O°C @ Guzva v kuhinji?
O

Continuous .
—_ turbohladenja. Jednostavno

postavite radnu temperaturu
izmedu +10 °Ci-41°Ci SkyLine
Chill® odrzavat ¢e postavljenu
temperatury, ventilatori ¢e ostati
uklju€eni, a odledivanje

je automatsko.

FIRST
inthe industry

*Algoritam za Procjenu preostalog vremena temelji se na logici umjetne inteligencije ARTE 2.0 - patent EP1710522B1i slicno
** ciklus Cruise - patent EP1716769B1 i slicno

@
>
FIRST

in the industry
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Zamrznuto u

obi¢cnom zamrzivacu

Naglo zamrznuto uz SkyLine Chill®

Vrijeme ciklusa
izracunano je prema
veli€ini porcije

/Z Preciznost i fleksibilnost
Yama na usluzi

Electrolux Professional SkyLine Sok-hladnjaci/
zamrzivaci sadrZze sondu s tri senzora kao
standard.

% Dodatna kontrola i to¢nost

Mozete nadograditi na maksimalno tri sonde,
Sto je korisno za istovremeno hladenje/
zamrzavanje nekoliko vrsta hrane.

FIRST
inthe industry

BrZze zamrzavanije.
ViSe postovanja prema
Vasoj hrani uz X-Freeze.

Sacuvana svjezina

BrZze zamrzavanje sve sirove ili kuhane hrane,
¢ime joj je sacuvan izgled, tekstura i okus.

Vrhunac ucinkovitosti zamrzavanja s X-Freeze
ciklusom vrlo brzog zamrzavanja (41 °C) koji
stvara mikrokristale za odrzavanje koli¢ine vode
pri odmrzavanju ili regeneraciji. Hrana zadrzava
kvalitetu svjeZine ,upravo kuhanog”.

Najpreciznija
ujednacenost
hladenja dosad

Ujednaéeno hladenje

Savrieni, uiednaceni

rezultati hladenja
zahvaljujudirevolucionarnom
visokotehnolo8kom sustavu
distribucije zraka OptiFlow koji
osigurava jednoliku distribuciju
zraka.

Vrijeme najveceg
prometa bez stresa

Radni proces bez zastoja uz

jednostavno planiranje i upravljanje s
vise ciklusa uz MultiTimer

OptiFlow

Namjestite do 20 razli¢itih ciklusa vodenih vremenom
ilisondom prema razli¢itim vrstama i velicinama
hrane kako bi nadzori kontrola ciklusa hladenja/
zamrzavanja bili posebno jednostavni. | s jednakim
suceljem kao kod SkyLine pecnica, MultiTimer Vasoj
kuhinji donosi maksimalnu ucinkovitost.



_L Programski naéin rada

Vas jelovnik bilo gdje, bilo
kada. Uvijek provjereno,
sigurno i dosljedno. Pohranite
i podijelite do 1000 osobnih
recepata putem usluge OnE
Connected ili USB-a.

Olaksava Vas Zivot

Brz pristup najdrazim receptima preko novog
odjeljka kategorija. Grupirajte svoje procese
prema tipu:

» specijaliteti za goste, dijete, namirnice

» temperature hladenja, jelovniciizacini

PROGRAMS

All programs

E Apple pie - Chill

' Lasagna - Freeze
=

g Chicken breast - Chill

s Chicken legs - Freeze
[
SE ;

""'-3 Croissants - Freeze
(S
.C’ Mix vegetables - Freeze

Roast beef - Chill

e

m Bread - Freeze =)

I o |




Automatski nacin rada

Jednostavan nacin za povecanje
ucCinkovitosti u Vasoj kuhiniji.

Ne samo hrana

Maksimalno iskoristite svoj
Sok-hladnjak/zamrzivac
savrSenim rashladivanjem pica

na odgovarajucu temperaturu za
posluzivanje s posebnim ciklusom
za pica.

Brzijednostavan nacin za odabir
savrsenog procesa automatskog
hladenjo, zamrzavanja ili procesa
LiteHot s Electrolux Professional
SkyLine Chill®. Zapocnite s odabirom
jedne od deset skupina hrane ili
devet posebnih Ciklusa+ i SkyLine
Chill®* namijestit ¢e sve ostalo za Vas.
Ciklusi+: Cruise hladenje, Dizanje tijesta,
Odgodeno dizanje tijesta, Brzo odmrzavanije,

Sushi&Sashimi, Sous-vide hladenje, Sladoled,
Jogurt, Cokolada.

Rl

Sigurni sushi i sashimi

Odaberite posebno dizajnirani
ciklus sushi i sashimi iz kategorije
skupine ,riba”, a SkyLine Chill®
ucinit ¢e ostalo. Kako biste bili
sigurni da hrana ne sadrzi anisakis,
sushi se brzo zamrzava na -20 °C

i ¢uva na toj temperaturi 24 sata*
prije odmrzavanja, kad je spremna
za posluzivanje.

* U skladu s europskim propisom 853/2004



Nemate mjesta?
SkyLine Chill*nece
samo rashladivati,

Ciklus za ¢okoladu

Savrieno otopljenai kristalizirana
¢okolada. Sjajnai ¢vrsta sizrazenom
hrskavoscu i lako topiva u ustima.
Jednostavno odaberite odredeni
automatski Ciklus+*

za ¢okoladu.

(T

Ciklusi dizanja tijesta i
odgodenog dizanja tijesta

Bolje upravljajte svojim vremenom

i pojednostavite pripremu kruha i
drugih proizvoda od tijesta dizanjem
u Vasem SkyLine Chills. Uz SkyDuo
¢ak mozete povezati svoju pecnicu
SkyLine kako biste automatski
namijestili prethodno zagrijavanje na
to¢no odgovaraju¢u temperaturu za
pecenje kruha.

% 0 OptiFlow
< ”» ;

Ciklus brzog odmrzavanja f

Bezbriznost uz zajamc&enu kvalitetu

i sigurnost hrane u skladu s HACCP
standardima. SkyLine Chill® ciklus
brzog odmrzavanja rabi napredno
elektroni¢ko upravljanje temperaturom
i tehnologiju upravljanja OptiFlow

kako bi se osiguralo temeljito otapanje
zamrznute hrane i njezina spremnost za
kuhanje.



OnEk Connected,
Vas digitalni pomocnik

Eléctrolux
Professional

MnE Connected

Svijet digitalnih rjeSenja
koja olaksSavaju Vas posao i poti¢u

razvoj Yaseg poslovanja. Iskoristite
pogodnosti rastuce ponude usluga
osmisljenih upravo za Vas.

Imaijte sve pod kontrolom

Ostvarite potpunu transparentnost nad svojim
SkyLine $ok-hladnjacima/zamrzivac¢ima na vise
lokacija jednom platformom. Pratite status,
cikluse, ukupne radne sate, potro3nju energije, i
primajte upozorenjaq, sve u jednom povezanom
sustavu.

Poboljsajte uéinkovitost

Ucinkovito upravljajte upozorenjima,
smanijite vrijeme mirovanja uredaja i
sprijecite kalo hrane

Smanijite ruéno upravljanje i troskove
uz automatizirane digitalne procese.

Osigurajte sigurnost hrane

Automatski biljezite rad uredaja kako
biste ispunili na¢ela HACCP sustava i
jednostavno preuzmite izvjesca.
Primaijte obavijesti o problemima

sa sigurnodcu hrane u stvarnom
vremenu.



Sto SkyLine Chills tvrtke
Electrolux Professional
moze napraviti za

Vase poslovanje

Skenirajte kako biste otkrili
nase rjeSenje na
www.electroluxprofessional.com/hr




L] hal
Svjezina bez
neugodnih
mirisa
Vise nece biti ni plijesni ni
neugodnih mirisa. Blokator za
vrata drzi vrata Sok-hladnjaka/
zamrzivaca SkyLine Chills

pritvorenima kada nisu u
uporabi.

Klimatski
razred 5

SkyLine Chill®ima ocjenu klimatske
klase 5, jedinstven je u svojoj
kategoriji visokih radnih zna&ajki:
ima najbolje radne znacajke u
industriji, a one su zajamcene do

40 °C - 40 % relativne vlaznosti.




Put k vrhunskoj
ucinkovitosti

Revolucionirajte svoj nacgin rada SkyLine pec¢nicama i Sok-hladnjacima/zamrzivacima visoke

ucinkovitosti - bez stresa i uz usStedu vremena.

Neometana komunikacija
vz SkyDuo

) ( ]i

~Budi gotov

za 5 minuta!
@ 1 . Pripremi se,
— - SkyLine Chill
el
bit ¢u
spreman”

Jednostavan put do jos ucinkovitije i produktivnij
kuhinje bez stresa. SkyLine Premium®i SkyLine Chill*:
dva savrieno sinkronizirana uredaja u medusobnoj
komunikaciji, oba s certificiranom ergonomic¢noscu
i upotrebljivoscu kako bi jamcila besprijekornu
sinergiju ciklusa Cook&Chill.

Dvojac stvoren za uspjeh.

Kliknite na ovu ikonu na zaslonu na dodir uredaja
. SkyLine da biste otkrili koliko je jednostavno koristiti

SkyDuo i iskusili ciklus Cook&Chill bez zastoja.

Preuzmite kontrolu nad
svojim poslovanjem uz OnE
Connected

OnE Connected personalizirana je
aplikacija osmisljena kako bi Vam
Skenirajte kako olaksala zivoti pomogla razviti

biste otkrili dozivijqj poslovanje. Omogucuje Vam daljinsko
upravljanje u stvarnom vremenu, kao i

pracenje produktivnosti svih povezanih
pecnicaisok-hladnjaka/zamrzivaca

18 tvrtke Electrolux Professional putem bilo
kojeg pametnog uredaja.

koji pruza upotreba
ciklusa Cook&Chill

Kako jedinstven

ciklus Cook&Chill
pecénice SkyLine moze
revolucionirati Vasu
kuhinju?

Ucinkovitiji tijek radnih procesa

Ucinkovitije organizirajte osoblje i koristite
uredaje prethodnom pripremom vecih
koli¢ina hrane.

Dobitna kombinacija

UStedite novac, oslobodite prostor, iskusite
besprijekoran rad uz cjelokupnu ponudu
dodatne opreme za pripremu banketa

i rukovanje sustavima dizajniranima da
savrseno odgovaraju pec¢nicama i Sok-
hladnjacima/zamrzivacima.

S

Ugodhnije radno mjesto

Uredaji linije SkyLine jedini su profesionalni
kuhinjski uredaji na svijetu s ocjenom od 4
zvjezdice iz ergonomicnosti i odrZivosti.

Smanjite bacanje hrane

Svakije gram vazan. SkyLine Vam nudi
najveci mogudi povrat Vasih ulaganja

jer produZuje rok upotrebe namirnicai
osigurava najmanji moguci kalo teZine
namirnica tijekom pripreme jela i hladenja.

Beskompromisna
kvaliteta

Jela zadrzavaju sve svoje bitne
karakteristike: okus, teksturq, izgled i
nutritivna vrijednost jednaki su kao kod
svjeze pripremljene hrane. Uz SkyLine
se jednostavno postize uskladenost s
normama HACCP.
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Chill®

Proizvodna linija

Hladno, zamrznuto ili LiteHot? Na istoj povrsini obavite tri razlicite funkcije.
Odaberite savrsenu veli¢inu Sok-hladnjaka/zamrzivaca SkyLine Chill® za svoju

kuhinju.

30/30 kg - 6GN 1/1
Vanjske dimenzije (S x D x V) 897 x
937 x 1060 mm
Elektricna snaga - 3,4 kW
Ugradbena verzija: R290\#
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

100/85 kg - 20GN 1/1
Vanjske dimenzije (S x D x V)
1040 x 850 x 1741 mm
Elektricna snaga - 3 kW
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

Okrenite se zelenom

50/50 kg - 10GN 1/1
Vanjske dimenzije (S x D x V) 895
x 939 x 1731 mm
Elektri¢na snaga - 4,6 kW
Ugradbena verzija: R290\#
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

f

150/120 kg - 20GN 2/1
Elektricna snaga - 6,4 kW
200/170 kg - 20GN 2/1
Elektricna snaga - 6,4 kW
Vanjske dimenzije (§ x D x V)
1400 x 1266 x 2270 mm
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

100/70 kg - 10GN 2/1
Vanjske dimenzije (S x D x V) 1250
x 1092 x 1730 mm
Elektricna snaga - 5,8 kW
Ugradbena verzija: R290\#
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

L
200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
Vanjske dimenzije (S x D x V)
1800 x 1266 x 2270 mm
Elektricna snaga - 7,44 kW
Verzija s odvojenom rashladnom
jedinicom: R452A*

poslovanju uz

R290N\¢#

Kompletno punjenje (hladenje/zamrzavanje) odnosi se
na Regulaciju Komisije EU 2015/1095

* Sok-hladnjaci/zamrzivagi s odvojenom jedinicom koji rade s
plinom R452A u skladu su s Uredbom (EU) 2024/573 (Uredba o
F-plinu).




Sok-hladnjaci/
zamrzivaci linije SkyLine
glavne znacajke &

30/30 - 50/50  100/85 - 150/120
100/70 kg 200/170 kg

NACIN HLAPENJA
Ciklus hladenja (=41 +10 °C).

Unaprijed odredeni ciklusi njeznog hladenja (idealno za povrce i osjetljive namirnice).
Radna temperatura: 0 °C

Unaprijed odredeni ciklus snaznog hladenja (idealno za meso). Radna temperatura: -20 °C
Ciklus zamrzavanja (=41 +10 °C)

LiteHot ciklus (-18 + 40 °C)

Ciklus odrzavanja hladenja (automatski aktivirano nakon hladenja) na +3 °C

Ciklus odrzavanja zamrzavanja (automatski aktivirano nakon zamrzavanja) na -22 °C
Funkcija Turbo hladenje (-41 do +10 °C)

100+ automatski procesi naglog hladenja i zamrzavanja (s moguc¢noscu vizualiziranja
i personaliziranja parametara)

Ciklus brzog odmrzavanja

X X X X X X X X X X

Ciklus dizanja tijesta
Odgodeno dizanje tijesta

>
<
©

Ciklus za ¢okoladu

=]
<
©

Ciklus za jogurt

Ciklus za Sushi&Sashimi

Ciklus za sladoled

Sous-vide ciklus naglog hladenja

Ciklus Cruise automatski postavlja parametre za najkvalitetnije hladenje
Automatsko, prilagodljivo i brzo prethodno grijanje

Automatsko, prilagodljivo i ubrzano rashladivanje

MultiTimer

Vodeni proces SkyDuo Cook&Chill

KARAKTERISTIKE

Prekida¢ za ukljucivanje/iskljucivanje

O X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X
=]
=
o

O X X X X X X X X

Sucelje potpunoga zaslona na dodir visoke rezolucije (262.000 boja) - ploc¢a je prilagodena
daltonistima

Zaslon Citljiv s udaljenosti od 12 metara
Sucelje zaslona na dodir na vise od 30 jezika

xX X X X X

Ispariva¢ sa zastitom od korozije

X X X X X X

n/p
Vodootporni motori i ventilator sa zastitom I1P23 n/p X

Vodootporni motori i ventilator sa zastitom IP54

Popis programa - 1000 besplatnih programa, kuhanje u 16 faza (ime, slika i kategorija) X X
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SkyHub pocetna stranica s izravnim pristupom najdrazim funkcijama
ViSesenzorna sonda s trima mjernim tockama

3 kom jednosenzorske sonde

Procjena preostalog vremena za ciklus kojim upravlja sonda (ARTE 2.0)
Istovremeni prikaz unaprijed odredenih i stvarnih vrijednosti

Sustav distribucije zraka OptiFlow

Promjenjiva brzina ventilatora sa zaustavljanjem motora (7 razina brzine)
Potpuna personalizacija sucelja

Stanka

Odgoda pocetka

Stranica za POMOC pri samostalnom u&enju

Planer MyPlanner

Postavke nacina rada: uskladenost s UK, NF ili prilagodenim standardima
HACCP vizualni ili zvuéni alarm

Vizualizacija potrosnje

Samorazumljivi simboli za poboljSano korisni¢ko iskustvo

Animirane slike za vodenje rada

Ruéno odmrzavanje s elektri¢nim otporom

Automatsko pametno otapanje s elektri¢nim otporom

Ciklus susenja

Automatski sustav dijagnostike

Namijenjeno za energetski regulator

Sigurnosni termostat

Blokator za vrata za odrzavanje ispravnog kruzenja zraka

Uklonjiva magnetska brtva i grijani okvir vrata

Nacin neprekidnog automatskog stvaranja sigurnosne kopije za sustav automatske obnove
temperature

USB priklju¢ak

Preuzimanje HACCP podataka, Programi, Automatske unaprijed postavljene postavke i Po-
stavke

Ugradena ru¢ka vrata za udtedu prostora (osim 20GN 2/1)

Otvaranje vrata sa suprotne strane (osim 20GN 1/1)

Spremnik za pohranu otpadnih voda za montazu bez odvoda (osim 20GN 2/1)
Solenoidni ventil

Paneli od nehrdajuceg celika 304 AlSI

Komora od nehrdajuceg ¢elika 304 AlSI

Higijenska komora sa zaobljenim kutovima

Visenamjesni nosac posuda s promjenjivim razmakom

Kolica s blokatorom posuda Ugradena posudica za kondenzat s odvodom
Blokator posuda za mobilni nosa¢ posuda

OnE Connected connectivity usluge

PRIKLJUCAK | INSTALACIJA, OZNAKE SUKLADNOSTI, CERTIFIKATI
IPX4 faktor zastite od vode

Klimatski razred 5
Nozice prilagodljive prema visini (osim modela 20GN 2/1 podni modeli)
|1zolirani pod s pristupnom rampom za 20GN 2/1

Kompatibilnost kolica s funkcijom air-o-steam tvrtke Electrolux Professional, linijom SkyLine, i
drugim markama

Komplet za nadgradnju: SkyLine pec¢nica 6GN 1/1 na $ok-hladnjaku/zamrzivacu 30 kg
Ergocert, ergonomski certifikat od 4 zvjezdice

ETL i higijenski standard ETL

Priru€nik, instalacijski dijagram, upute za upotrebu

X Standardna znacajka
o Dodatno
n/p Nije dostupno

X X X X X X 0 X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X o0 x Xx

n/p

X X X O

X X X 0 X X

>
=~
©

X X X X X X X X X X X X X X X X

>
<
©

X X X X X 0 X X X X X

O><><i
©

O X X X

>

n/p

>
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6 priznanja
I certifikati

Detaljno ispitani i certificirani Sok-hladnjaci/zamrzivaci SkyLine u potpunosti su u
skladu s najstrozim medunarodnim standardima i takoder su prvi Sok-hladnjaci/
zamrzivaci na svijetu s certifikatom od 4 zvjezdice za ergonomicnost i korisnost
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ERGOCERT
»Primjenom ergonomicne opreme ucestalost dr. Francesco Marcolin, direktor tvrtke ErgoCerta
poremecaja misi¢no-kostanog sustava (MKO) (Europski certificirani ergonomist - EUR.ERG.)

moze se smanijiti za 59 %, uz prosjecan pad
od 75 % u broju dana bolovanja i porast
produktivnosti od 25 % .”

Certifikati se odnose na sve $ok-hladnjake/zamrzivace unutar proizvodne linije SkyLine. Za informacije o preciznim certifikatima povezanima s odredenim
kodovima proizvoda kontaktirajte svojeg lokalnog partnera tvrtke Electrolux Professional.
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Essentia M
N2

Nas tim stoji Vam na
raspolaganju. Bilo
kadaq, bilo gdje

Essentia je srce nase vrhunske korisni¢ke podrske i predano pruza usluge koje
osiguravaju Vasu konkurentsku prednost Essentia Vam pruza potrebnu potporu i

vodi brigu o Vasim poslovnim procesima uz pouzdanu servishu mrezu koja obuhvaca
niz ekskluzivnih usluga i inovativnih tehnoloskih riesenja prilagodenih Vasim potrebama.

MoZete raCunati na vise od 2200 ovlastenih servisnih partnera, 10.000 struénih
tehni¢ara v vise od 149 zemalja i vise od 170.000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mrezaq,
uvijek na raspolaganju

Nasa predanost i spremnost da
Vam pomognemo odrazavaju se u
jedinstvenoj servisnoj mrezi koja
olaksava Vas posao.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme

Pravilno odrzavanje u skladu s priruénicima
tvrtke Electrolux Professional i preporukama
klju€no je za izbjegavanje neocekivanih
problema. Korisni¢ka podrska tvrtke
Electrolux Professional nudi vise servisnih
paketa po Vasoj mjeri. Za vise informacija
obratite se svojemu ovlastenom servisnom
partneru tvrtke Electrolux Professional.

Oslonite se na brzu otpremu originalne dodatne
opreme i potrosnih materijala koju su stru€njaci
tvrtke Electrolux Professional pomno ispitali kako bi
osigurali trajnost i u€inkovitost Vase opreme, kao i
sigurnost korisnika.

Doznaijte
vise o usluzi
Essentia
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* Izvrsnost nam je najvaznija u svemu Sta Cinimo.

Predvidamo potrebe svojih kupaca i tako tezimo

E izvrsnosti zajedno sa svojim suradnicima, inovacijama, rieSenjima i uslugama.
Kako bismo svakodnevni zivot i poslovanje svojih kupaca ucinili lak3im,

unosnijim - i istinski odrzivim svaki dan.

Zapratite nosno m n

www.electroluxprofessional.com/hr

Excellence

Izvrsnost
uz brigu o okolisu

» Vecina tvornica Grupe Electrolux Professional posjeduje certifikat trece strane u
skladu s 1ISO normama (Medunarodna organizacija za standardizaciju) 1SO 9001
i ISO 14001, a neki pogoni takoder imaju certifikate 1ISO 5001 i ISO 45001.*

» Usredotoceni smo na razvoj inovativnih i odrzivih rjeSenja dizajniranih za nisku
potrodnju vode, elektricne energije i deterdZenta te za smanjene emisija.

» Nasi su uredaiji prilagodeni ¢ovjeku na temelju ergonomskih nacela i u skladu
s prirodnim tijekom rada korisnika, ¢ime se postize maksimalna ucinkovitost uz
minimalan napor. Takoder dodjeljujemo ergonomske certifikate trece strane za
odredene uredaje (ERGOCERT).

» Odabir materijala i tehnologija za nase uredaje u skladu je s direktivama
REACH (Registracija, evaluacija, autorizacija i ograni¢avanje kemikalija) i ROHS
(Ograni¢enje upotrebe opasnih tvari 2011/65/EU) za zastitu ljudskog zdravlja i
okolida.

* Za vise pojedinosti pogledajte godidnje IzvjeSce o odrzivosti na:
electroluxprofessionalgroup.com.

Tvrtka zadrzava pravo promjene specifikacija bez prethodne najave. Fotografje u ovome katalogu nisu ugovorne.



